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IMPORTANCIA

Un manual de postcosecha de mango es crucial para
asegurar la calidad y prolongar la vida útil de esta fruta
desde el momento de la cosecha hasta que llega al
consumidor final. En el presente manual se detallan las
principales exigencias a tomar en cuenta durante los
procesos de cosecha, postcosecha y procesamiento que
influyen en el buen manejo y calidad final del mango.



ESTRUCTURA

1) Introducción
2) Aspectos Generales del Mango
3) Mapa del Proceso de Cosecha, 

Postcosecha y Procesamiento de 
Mango

4) Procedimientos de Control de 
Calidad

5) Aspectos de Calidad en el Mango.
6) Glosario de Términos
7) Bibliografía Citada
8) Bibliografía Consultada



Capítulo 2 

Provincias Productoras de Mango 



Capítulo 2 

Variedades de Mango más Demandadas



Capítulo 3 

Mapa del Proceso de Cosecha, Postcosecha y Procesamiento de 
Mango

Recepción 
(empacadora) Selección Clasificación Tratamiento 

hidrotérmico Enfriado

Secado Empacado Etiquetado Paletizado Almacenamien
to en frio



Capítulo 4
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PROCEDIMIENTOS DE CONTROL DE CALIDAD



Capítulo 5
Aspectos por tomar en cuenta para definir Calidad en el 

Mango



PUNTOS IMPORTANTES 
Puntos Críticos de Control de Proceso de Cosecha y 

Postcosecha de Mango



PUNTOS IMPORTANTES 
Puntos Críticos de Control de Proceso de Cosecha y 

Postcosecha de Mango
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