—

Resumen Historico de las
Jornadas Técnicas de
ExpoMango 2005-2018

Ro Ing. Rafael Enrique Leger Alies
Presidente
wo Claster del Mango Dominicano
B PROMANGO

| R



Cada ano a partir del 2006 hemos tocado temas desde la identificacion del dominicano
con el mango y las diferentes zonas productivas, especialmente en Bani, la cual se ha
identificado como la capital del mango. Logramos hacer la caracterizacidon y seleccidn
del mango banilejo para su comercializacion.

Empezamos a enfocarnos en una de las grandes amenazas del cultivo, como lo es la
mosca de la fruta, tocando la vigilancia de las poblaciones de la misma.

Ese mismo ano, empezamos con el manejo de la poda, una de las primeras
transferencias de tecnologia que el productor empezdé a asimilar rapidamente, y
podemos decir que en este momento no hay un productor que no esté utilizando los
diferentes tipos de poda, para obtener un mayor rendimiento en su plantacion.

A todo esto, agregamos la competitividad hortofuticola del mango en la RepuUblica
Dominicana que fue analizada.
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En el 2007 seguimos con el desarrollo tecnolégico del cultivo del
mango, en donde se enfocaron temas como el manejo de la
fertilizacion, induccion floral, enfermedades del mango. Por
primera vez empezamos a hablar sobre el manejo pos-cosecha de
la fruta para exportacion y de la Antracnosis como segunda
amenaza al cultivo del mango y su control.

Entramos en el plan Nacional de Competitividad Sistémica
participando activamente con el Consejo Nacional de
Competitividad.




Bajo el eslogan “Producir para la competitividad” en
las jornadas técnicas del 2008, dimos a conocer el
proceso de conformacion del Clister de Mango,
importantizando su labor para impulsar el cultivo.

Abordamos de nuevo los temas concernientes al
Manejo Integrado de Plagas y le dimos seguimiento a
las dos principales amenazas del cultivo que son la
mosca de la fruta y la antracnosis, que habiamos
identificado en el anéalisis FODA como las principales
amenazas del cultivo del mango.




En esta ocasion pudimos destacar la reduccion del
uso de los pesticidas en el cultivo del mango, para
cumplir los estandares exigidos por los paises que
compran nuestras frutas. Asimismo, el uso de las
reguladores de crecimiento. Empezamos a hablar
del procesamiento industrial del mango y, por
primera vez, mostramos como se ha desarrollado
la comercializacion local del mango.
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Empezamos a denominar la Expomango como “Festival para la
cosecha del mango dominicano”, retomamos la competitividad del
mango como cultivo en la Republica Dominicana, sobresaliendo la
importancia del establecimiento y cumplimiento de normas de
calidad.

Relacionamos las perspectivas mundiales de la produccion de mango
con la RepUblica Dominicana. Mantuvimos los temas centrados en el
area de comercializacion, la valoracion-industrializacion del mango
para exportacion, sin dejar de tocar la vigilancia fitosanitaria. Ademas,
pudimos expresa el mérito del apoyo de la Unidén Europea para la
comercializacion del mango dominicano.
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Para el 2011 concentramos la tematica de la feria

promoviendo el lema de “Agua limpia mango sano”,
incluyendo temas como la utilizacion eficiente e
higiénica del agua y dadndole recurrencia al manejo
integrado de plagas. En estas jornadas, por primera
vez tocamos la produccion organica del mango y
agregamos la certificacion de fincas y de
empacadoras.

El mango dominicano se exporta a diferentes
regiones del mundo, incluyendo Asia, asi que, en esta
ocasion conversamos sobre la caracteristica del
mercado Japonés.




Las jornadas técnicas del 2012 abordaron temas esenciales
como la produccion de mango, retomando acépites sobre la
mosca de la fruta y el control de plagas y enfermedades.

Asimismo, a fines de fomentar la competitividad de la fruta, se
abordd el manejo pos-cosecha, industrializacion, exportacion
del mango hacia nuestro principal socio comercial EE. UU.; y
exportaciones agropecuarias entre los acuerdos de libre
comercio.

El mango tiene compuestos que aportan beneficios a la salud

y esto lo pudimos ver en la presentacion sobre el manejo
nutricional.
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En el 2013 realizamos el Simposio Internacional del
mango, en el que RepUblica Dominicana fue sede y se
desarrollo del 3 al 7 de junio en Bavaro Higley. Esta
reunion de técnicos internacionales fue tomada como
las jornadas correspondiente de este ano.

A esta actividad asistieron delegaciones de més de 31
paises, lo que convirtid al pais durante esa semana,
oficialmente, como la capital del mundial del mango.




Tras 10 anos cosechando éxitos, en las jornadas técnicas de la
Expomango 2014 los temas principales que tocamos fueron el
manejo fitosanitario, la importancia de las certificaciones y el
proceso para obtenerlas, el manejo del suelo, induccion floral,
las incidencias del cambio climatico, el desarrollo de la
comercializacion en el mercado interno del mango en la
RepUblica Dominicana a través de Merca Santo Domingo.
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En el ano 2015, la Expomango se centrd en la superacion del pais en la calidad.
Sobre esa linea present6 el avance del proyecto para mejora de la oferta de alta
calidad para exportacién por parte de pequenos productores, ademas de cémo
exportar la fruta. Como en varias ocasiones anteriores, debido a su
importancia, se incluyb el control de la mosca de la fruta, las principales
caracteristicas de esta, la situacion actual del brote de la Mosca del
Mediterraneo y un plan de accidn para su manejo.

En otro orden, sobre la salud, se mostro un estudio sobre el rol de la fruta
relacionado con el control de la grasa y glucosa. Siguiendo estos aspectos, se
agrego la cocina dominicana, cdmo cocinar con mango en busca de promover
las técnicas del pais.

Dado que mejorar la competitividad de produccién y logistica de mango es
fundamental, por esto se tocaron temas como el proceso de manejoy
recuperacion de plantaciones de mango, el riego y la pos-cosecha, el desarrollo
de la denominacion de origen, plantas de empacado y procesadores de mango,
entre otros.
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La Expomango tuvo como lema “Producir con inocuidad para
exportar con calidad”. Se presentaron los retos para las
exportaciones hacia sobre la ley FSMA y el proceso de
irradiacion para exportar a Estados Unidos.

Se tratd la inocuidad, certificaciones y requisitos para
exportar desde la RepUblica Dominicana, factores que inciden
en el mantenimiento de la calidad y tecnologia orgénica para
manejo pos-cosecha en mango.




Teniendo como eslogan “La calidad esta en sus raices”, las
jornadas técnicas de este ano trataron experiencias
certificaciones, los retos y desafios sobre la ley FSMA,
evaluacion de la calidad de la fruta.

Se hablo sobre la situacion de los viveros en el pais, sus
certificaciones y la optimizacion del desarrollo radicular de
plantas por parte de estos.

Se realizé un recorrido sobre el mercado poco explorado de
Europa, las tecnologias apropiadas e innovadoras y el manejo
pos-cosecha de la fruta, haciendo énfasis en su efecto para la
calidad de las exportaciones.
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El lema de este afio gird sobre “Tecnologia sostenible para la competitividad”.
Las jornadas técnicas de este afno estuvo lleno de muchas presentaciones, entre
las que podemos destacar las técnicas de cultivo para la sostenibilidad del
mango, el tratamiento del agua y soluciones para la basqueda de un riego
sostenible.

Se habld sobre distintos financiamientos para el sector agropecuario. También,
se agregaron temas sobre la maduracion de la fruta asi como los gases que se
utilizan para realizar este proceso.

Sobre la comercializacion, se trataron los procesos de industrializacion del
mango, como exportar en la era digital, los nichos y nuevos mercados, asi como
la posicidn de nuestra fruta en el mundo.




Como hemos podido ver, durante todos estos anos, hemos hecho un
recorrido por cada uno de los diferentes temas que inciden en el
desarrollo de la industria del mango en la RepUblica Dominicana. Algunos
los hemos tocados en varias ocasiones y otros de manera mas repetitiva
debido a su importancia en la cadena productiva, teniendo en cuenta que
muchos nuevos productores han entrado en los Gltimos anos al sectory
que también constantemente hay que introducir las nuevas tecnologias

que se van agregando.
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